














® Den Blumenkohl in einen GN-

Behélter geben, leicht salzen
und im Combiddmpfer garen.

e Gegarten Blumenkohl mit der
nach Packungsanweisung
erwarmten Hollandaise
uberziehen.

Gemuse-Rezepte
Schritt fiir Schritt
sicher zubereiten: Blumenkohl

Blumenkohl mit Hollandaise
(Fiir 1 GN-Blech)

REWE
Menge Zutaten Art.-Nr.
2,5 kg HONNEURS Blumenkohl 40/60 170116
11 LUKULL Sauce Hollandaise 968546

n. B. Salz

Nahrwerte je 100 g:
Brennwert 615 kJ (146 kcal)
EiweiB 2 g; Kohlenhydrate 2 g; Fett 14 g

Garart: Dampf
Temperatur: 100 °C

Blumenkohlgemiise
mit Gartenkrautern
(FUr 1 GN-Blech)

REWE n
Art.-Nr.

Menge Zutaten

2,5 kg HONNEURS Blumenkohl 40/60 170116

130 g KNORR Velouté Weie Grundsauce 143288
(N Wasser

30 g KNORR Primerba Gartenkrduter 107280

e Sauce (Zubereitung siehe
Brennwert 156 kJ (37 kcal) Packung) tber den gegarten
EiweiB 2 g; Kohlenhydrate 3 g; Fett 2 g Blumenkohl geben.

Garart: Dampf E

Temperatur: 100 °C

Nahrwerte je 100 g:

e Den Blumenkohl in einen
GN-Behalter geben und im
Combidampfer garen.

Gemuse-Rezepte
Schritt fiir Schritt
sicher zubereiten: Griine Bohnen

Griine Bohnen mit 1
Speck und Rastzwiebeln
(Fur 1 GN-Blech)

REWE
Menge Zutaten Art.-Nr.
2,5 kg HONNEURS Bohnen, fein 45407
150 g KNORR Gemiisekrénung
mit Speck & Zwiebeln 109093

Nahrwerte je 100 g:
Brennwert 200 kJ (47 kcal)
EiweiB 3 g; Kohlenhydrate 6 g; Fett 1 g

Garart: Dampf
Temperatur: 100 °C

Griine Bohnen provenzalische Art
mit schwarzen Oliven
(Fir 1 GN-Blech)

REWE
Menge Zutaten Art.-Nr.
2,5 kg HONNEURS Schnittbohnen 67461
150 ml HONNEURS Natives Olivendl extra 947923
500 g Zwiebeln, in Streifen geschnitten
3 Stck. Zitronen (mit Schale diinn geviertelt)
100 g Oliven, schwarz, in Scheiben geschnitten
50 g KNORR Klare Fleischsuppe,
mit Suppengriin 103510
80 g KNORR Primerba Herbes de Provence 107181 E
250 ml Wasser
Nahrwerte je 100 g:

Brennwert 306 kJ (73 kcal)
EiweiB 2 g; Kohlenhydrate 4 g; Fett 5 g

Garart: Dunsten, Glasieren in
der Kipp-Bratpfanne oder im Topf

e Schnittbohnen in einen
GN-Behalter geben und mit
Gemiisekrénung vermengen.

Sl kRAF T

 Mit Klarer Fleischsuppe und
Primerba Herbes de Provence unterziehen.
abschmecken.

o Im Combidémpfer garen.

T MEHE . . .
e  Die Zwiebeln mit den Zitronen-

scheiben in Olivendl anbraten.
Die Schnittbohnen dazugeben.

® Danach die schwarzen Oliven

——
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Gemuse-Rezepte
Schritt fiir Schritt
sicher zubereiten: Karotten

Gemuse-Rezepte
Schritt fiir Schritt
sicher zubereiten: Broccoli

Cremiges Broccoligemiise Karotten-Mais-Gemiise

mit Krdutern a la Creme
(Fir 1 GN-Blech) (Fiir 1 GN-Blech)
REWE REWE
* Broccoli in einen GN-Behélter Menge Zutaten Art.-Nr. Menge Zutaten Art.-Nr. e Die Karottenscheiben zusam- o Im Combiddmapfer garen.
E?F’e“ und mit Gemise- 2,5 kg HONNEURS Broccoli 20/40 450478 2 kg HONNEURS Karottenscheiben 43236 gﬁﬂBmLtfljem l\/l;is in e(;”e[‘
P 150 g KNORR Gemissekrnung 500 g HONNEURS Gemiisemais 414951 T
mit Rahm & Krauter 103572 40 g KNORR Gemiise Kraftbouillon 104784 vermengen.
Nahrwerte je 100 g: 500 ml  RAMA Cremefine Kochcreme 880411
Brennwert 217 kJ (52 kcal)
EiweiB 3 g; Kohlenhydrate 5 g; Fett 2 g 500 ml Wasser . N
Garart: Dampf 30 g KNORR Primerba Ba5|I|k.um 107228
- Mehlschwitze ,hell” 107617
* Im Combidampfer garen. Nahrwerte je 100 g: }
Brennwert 267 kJ (64 kcal) * Aus Cremefine Kochcreme,
EiweiB 2 g; Kohlenhydrate 6 g; Fett 4 g Primerba Basilikum und Roux
Klassische Mehlschwitze eine
Garart: Dampf Sauce herstellen (siehe unten)
Temperatur: 100 °C und das heiBe Karotten-Gemise
mit der Sauce mischen.
In Tomate geschmorter Broccoli Cremesauce
(Fur 1 GN-Blech) (Fir 1 GN-Blech)
REWE REWE
Menge Zutaten Art.-Nr. Menge Zutaten Art.-Nr.
2 kg HONNEURS Broccoli 20740 450478 500 ml RAMA Cremefine Kochcreme 880411 E—— y i e 2
. - ® (remefrine Kochcreme un o Mit Roux Klassische Menl-
2 | KNORR Tomato al Gusto mit Krdutern 106283 500 ml  Wasser Wasser zusammen aufkochen. schwitze leicht abbinden. ﬁ
40 g MONDAMIN Feine Speisestarke 116046 30 g KNORR Primerba Basilikum 107228 Mit Primerba Basilikum <
100 ml HONNEURS Natives Olivendl extra 947923 70 g MONDAMIN Roux Klassische abschmecken. k]
40 g KNORR Gemiise Kraftbouillon 104784 o Einen GN-Behélter bereit- Mehlschwitze , hell” 107617 =
stellen. Die Tomato al Gusto 3

Néhrwerte je 100 g:
Brennwert 224 kJ (53 kcal)
EiweiB 2 g; Kohlenhydrate 5 g; Fett 3 g

Garart: HeiBluft/Dampf
Temperatur: 130 °C

 Broccolirdschen auf die

nach Zubereitungsanleitung
kochen und mit Speisestarke
leicht binden. Zubereitete
Tomatensauce in den GN-
Behalter geben.

e Im Combidémpfer garen.

Tomatensauce setzen, mit der
Gemiise Kraftbouillon wiirzen
und anschlieBend mit dem
Olivendl betraufeln.
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Gemuse-Rezepte Gemuse-Rezepte
Schritt fiir Schritt Schritt fiir Schritt
sicher zubereiten: Paprika sicher zubereiten: Rosenkohl

Cremiger Rosenkohl
(FUr 1 GN-Blech)

Geschmorter Paprika
(FUr 1 GN-Blech)

REWE REWE
Menge Zutaten Art.-Nr. Menge Zutaten Art.-Nr.
R . o 2,5 kg HONNEURS Paprika, Streifen 720724 . k - T— 2,5 kg HONNEURS Rosenkohl 15/30 173155
e Paprikastreifen in Olivendl in e Die Gemiise Kraftbouillon ; Co © Rosenkohl in einen GN- e Im Combidampfer garen. o ;
einem Bréter anschwitzen. (trocken) hinzufligen und mit 150 m HONNEUR_S Natives O“V_em' Al 947923 Behélter geben und mit der 50N Uk Gemuse.!<r0nung bl
dem Paprika vermengen. 50 g KNORR Primerba All'ltaliana 107198 Gemiisekrénung vermengen. Butternote & Krauter 109079
B B'k Ny 800 ml  RAMA Cremefine Kochcreme 880411

Nahrwerte je 100 g:
Brennwert 322 kJ (77 kcal)
EiweiB 2 g; Kohlenhydrate 6 g; Fett 4 g

Nahrwerte je 100 g:
Brennwert 383 kJ (91 kcal)

EiweiB 1 g; Kohlenhydrate 6 g;
Fett7g

w 20 g KNORR Gemilse Kraftbouillon 104784 7

Garart: Dampf
Garart: Schmoren in Temperatur: 100 °C
der Kipp-Bratpfanne

oder im Topf

e In der Zwischenzeit Cremefine
Kochcreme erhitzen.

e Danach Rosenkohl mit der
erhitzten Cremefine Kochcreme
vermengen.

o Mit Primerba All'ltaliana
abschmecken.

Rosenkohl mit Gartenkrautern
(Fir 1 GN-Blech)

Paprika mexikanisch
unter der Kartoffel-Nachokruste

(Fur 1 GN-Blech) REWE
y Menge Zutaten Art.-Nr.
e T o — —— 25 kg HONNEURS Rosenkohl 15/30 173155
-~ Nt ® Fapri astreiten aut ein = ® Das raprika-Gemuse Im n @ o
2,5 kg HONNEURS Paprika, Streifen 720724 Blech geben und mit Sunshine Combidampfer garen. 20 g KNORR GEkornEe Briihe Gemiise,
120 ml KNORR Wirzsauce Sunshine Chili Chili Sauce mischen. ohne Suppengriin 148962
(mit Chili und Knoblauch) 174992 40 ¢ KNORR Primerba Gartenkrauter 107280

paensie00: o Rosenkohl in einen GN- o Danach Primerba Garten-
Behalter geben und die krauter mit dem Rosenkohl
gekornte Briihe dariiber vermengen und im Combi-

Garart: Dampf verteilen. dampfer garen.
Temperatur: 100 °C

250 g HONNEURS Kartoffel Komplettpiiree, 315364
Granulat oder
PFANNI Blitz-Puree,
Granulatpiiree mit Milch 121224

1,3 1 Wasser

o0g KNORR Professional Paprika Paste 31777 e |n der Zwischenzeit das Piiree o Mit den zerstoBenen Nacho-

200 g Nacho-Chips, zerstoBen nach Anleitung zubereiten Chips bestreuen.

(s. Packung) und auf den e Unser Tipp:

gegarten Paprika geben. Probieren Sie nach Belieben
andere Chips-Sorten, z.B.
Kartoffelchips oder Nachos
mit Kdsegeschmack!

Brennwert 185 kJ (44 kcal)
EiweiB 5 g; Kohlenhydrate 4 g; Fett 1 g

Gemiise-Rezepte

Nahrwerte je 100 g:
Brennwert 285 kJ (68 kcal)
EiweiB 2 g; Kohlenhydrate 12 g; Fett 1 g

Garart: HeiBluft/Dampf

o Nach dem Garen nochmals
durchmengen.

S = T pislS0 °
s
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Gemuse-Rezepte Gemuse-Rezepte
Schritt fiir Schritt Schritt fiir Schritt
sicher zubereiten: Rotkohl sicher zubereiten: Spinat

Asiatischer Rotkohl Creme-Spinat
(FUr 1 GN-Blech) (FUr 1 GN-Blech)
REWE REWE
Menge Zutaten Art.-Nr. Menge Zutaten Art.-Nr.
- N H"h ond 2,5 kg HONNEURS Rotkohl, geschnitten 43458 m——— T— . 2,5 kg HONNEURS Blattspinat 93958
® Den Rotkonl In einen i ® pen [unnerrona zusammen e pen plnatln einen - e Im Compidamprer garen. .
Behalter geben. mit der Wiirzsauce, dem 100 ml KNORR thn Fond Konzentrat 181129 Behalter geben und mit den 100 g Zwiebeln 3 3 )
Primerba Ingwer, dem Balsa- 40 g KNORR Primerba Ingwer 108560 Zwiebelwiirfeln bestreuen. 30 g KNORR Gekérnte Briihe Gemiise 148962
mico-Essig und dem Zucker 40 ml  Balsamico-Essig ; 11 RAMA Cremefine Kochcreme 880411
vermischen und iber den . . 4
geschnittenen Rotkohl geben. 50 ml KNORR Wiirzsauce Sambal Manis 174978 Blattspinat—" Nahrwerte je 100 g:
(mit Chili und Soja) " Brennwert 249 kJ (59 kcal)
30 g e EiweiB 3 g; Kohlenhydrate 2 g; Fett 4 g

Garart: Dampf

Nahrwerte je 100 g:
Temperatur: 100 °C

Brennwert 177 kJ (42 kcal)
EiweiB 2 g; Kohlenhydrate 6 g; Fett 1 g

e Danach bissfest garen.

o Gekornte GemUsebriihe in die
erhitzte Cremefine Kochcreme
einrtihren. AnschlieBend die
gewlirzte Kochcreme unter
den gegarten Spinat mengen.

Garart: Dampf
Temperatur: 100 °C

Rotkohl Berliner Art Spinat mit Kasesauce
(Fur 1 GN-Blech) (Fur 1 GN-Blech)
REWE |7 REWE
Menge Zutaten Art.-Nr. Menge Zutaten Art.-Nr.
2,5 kg HONNEURS Rotkohl, geschnitten 43458 2,5 kg HONNEURS Spinat, gehackt 29834 ..g
250 g KNORR Gemiisekronung 250 g KNORR Collezione Italiana o
mit Speck & Zwiebeln 109093 Raspel-Kase 82082 &
1,5 kg Apfelmus 11 Wasser @
40 g KNORR Aromat Universal 107488 e Den Rotkohl in einen GN- e Danach das Apfelmus 180 g KNORR Kase Sauce 110310 e Spinat in einen GN-Behalter e Die nach Zubereitungsanlei- E
; Behélter geben. Die Gemiise- untermengen und mit dem - : geben, mit der Gemise Kraft- tung hergestellte Kasesauce D
o qu Apfelessig krénung und das Aromat mit Apfelessig und den Nelken g KNORR Gemiise Kraftbouillon Lo bouillon bestreuen und im (siehe Packung) dariibergeben S
3 Stick  Nelken dem Rotkohl vermengen. aromatisieren. Nahrwerte je 100 g: Combidémpfer garen. und mit Raspel-Kase bestreuen.

Brennwert 250 kJ (60 kcal)
EiweiB 4 g; Kohlenhydrate 2 g; Fett 4 g

Garart Spinat Rohzustand: Dampf
Temperatur: 100 °C

Garart Gratinieren: HeiBluft
Temperatur: 180 °C

Nahrwerte je 100 g:
Brennwert 156 kJ (37 kcal)
EiweiB 1 g; Kohlenhydrate 7 g; Fett 1 g

Garart: Dampf
Temperatur: 100 °C

o

e Im Combidémpfer gratinieren.

REWE =
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Das Sortiment im Uberblick

~nllicg. T T T
_ &“‘“ﬂiﬂ, 0.d.Z.: d.h. keine Deklarationspflicht von @2@.\ o.d.A.: d.h. ohne rezeptorischen Zusatz von
2 0d.Z. 5 Zusatzstoffen auf der Speisekarte. ":.?l'c:.d.ﬁ.;']}' Stoffen mit allergenem Potential gemaB der
.*jé_,;ﬁé ; "};,? @’/ aktuellen Fassung der Richtlinie 2000/13/EG,
pLEL g =257 Anhang llla. Technologisch unvermeidbare
Spuren kdnnen nicht ausgeschlossen werden.
: - _z-": . ¢ —Iu
REWE Artikel-Bezeichnung Bestelleinheit (Ergiebigkeit) : ] Lol iz Bendtigte REWE Artikel-Bezeichnung Bestelleinheit (Ergiebigkeit) 5 ol foclh iz Bendétigte
Artikel-Nr. e e Menge Artikel-Nr. Yot e Menge
Wirzmittel & Produkte zum Verfeinern
104685 KNORR Gemdise Kraftbouillon, mit Suppengriin 6 x 1 kg-DOS (6 x 48 1) odZ odA 107228 KNORR Primerba Feine Krduterpasten (pastos) Basilikum 2 x 340 g-GL 4 odA
104784 KNORR Gemdise Kraftbouillon, mit Suppengriin 12,5 kg-EIM (600 1) odZ odA 107198 KNORR Primerba Feine Krduterpasten (pastos) All'ltaliana 2 x 340 g-GL 4 odA
104791 KNORR Huhner Kraftbouillon, ohne Suppengriin 6 x 1 kg-DOS (6 x 46 1) odZ odA 107280 KNORR Primerba Feine Krauterpasten (pastos) Gartenkrauter 2 x 340 g-GL 4
104807 KNORR Huhner Kraftbouillon, ohne Suppengriin 12,5 kg-EIM (575 1) odZ odA 108560 KNORR Primerba Feine Krduterpasten (pastds) Ingwer 2 x 340 g-GL odZ odA
104869 KNORR Gekdrnte Briihe Gemiise, ohne Suppengriin 6 x 1 kg-DOS (6 x 56 1) odZ odA 109079 KNORR Gemiisekrénung Butternote & Krauter 6 x 1 kg-DOS odZ
104876 KNORR Gekdrnte Briihe Gemise, ohne Suppengriin 5 kg-EIM (280 1) odZ odA 109086 KNORR Gemiisekrénung Butternote & Kréuter 10 kg-EIM odZ
148962 KNORR Gekarnte Briihe Gemse, ohne Suppengriin 12,5 kg-EIM (700 1) odZ odA 109093 KNORR Gemiisekronung Speck & Rostzwiebel 6 x 1 kg-DOS odZ odA
103503 KNORR Kilare Fleischsuppe, mit Suppengriin 6x 0,88 kg-DOS (6 x 40 ) odZ odA 109109 KNORR Gemiisekronung Speck & Rostzwiebel 10 kg-EIM odZ odA
103527 KNORR Kilare Fleischsuppe, mit Suppengriin 5 kg-EIM (230 1) odZ odA 103572 KNORR Gemisekronung Rahm & Krauter 6 x 1 kg-DOS odZ
103510 KNORR Kilare Fleischsuppe, mit Suppengriin 12,5 kg-EIM (575 1) odZ odA 103589 KNORR Gemisekronung Rahm & Krauter 10 kg-EIM odZ
103664 KNORR Kilare Fleischsuppe, mit Suppengriin 25kg-KTN =2 x 12,5 kg (1150 1) odZ odA 109352 KNORR Salatkrénung Croutinos Speck und Apfel 6x 0,7 kg-DOS odZ
135481 KNORR Klare Fleischsuppe Klassik Traditions-Rezeptur 6 x 0,88 kg-DOS (6 x 40 1) 4 181112 KNORR Fisch Fond Konzentrat 4x 1 |-KF odZ
137416 KNORR Klare Fleischsuppe Klassik Traditions-Rezeptur 12,5 kg-EIM (575 1) 4 181129 KNORR Huihner Fond Konzentrat 4x1I-KF odZ
143288 KNORR Velouté WeiBe Grundsauce 12,5 kg-EIM (100 1) odzZ 185509 HONNEURS Sommergemdse, Karottenstreifen, Brechbohnen, 2,5kg odZ odA
106726 | KNORR Velouté WeiBe Grundsauce 2x3 kg-FS (2% 241) odz Blumenkohl, Erbsen
106702 | KNORR Velouté WeiBe Grundsauce 6x1kg-DOS (6x 8 ) 0dz 43236 HONNEURS Karottenscheiben 25kg odz odA
110310 KNORR Kése Sauce 2x3kg-FS (2 x 18 ) odZ 43458 HONNEURS Rotkohl, geschnitten (Blattschnitt) 2,5kg odZ odA
110334 KNORR Kase Sauce 6x 1kg-DOS (6 x 6 |) o0dZ 31165 HONNEURS Wirsing, geschnitten und abgesiebt 2,5kg odZ odA
106283 KNORR Collezione Italiana Tomato al Gusto mit Kréutern 8 x 1 kg-CBL odz odA 170109 HONNEURS Blumenkohl 20/40 2,5kg odZ odA
105880 KNORR Collezione Italiana Tomaten Sauce Napoli 2x3kg-FS (2x 181) 0dz odA 170116 HONNEURS Blumenkohl 40/60 2,5kg odz odA
105828 KNORR Collezione Italiana Tomaten Sauce Napoli 6 x 1kg-DOS (6 x 6 1) odZ odA 45407 HONNEURS Bohnen, fein 2,5kg odz odA
90384 LUKULL Sauce Hollandaise 5 |-KTN Bag-in-Box 0dz 67461 HONNEURS Schnittbohnen 2,5kg odz odA
968546 LUKULL Sauce Hollandaise 10x 11-TE odz 450478 HONNEURS Broccoli 20/40 2,5kg odz odA
60387 LUKULL Sauce Hollandaise 12 x 250 ml-CBL odZ 173155 HONNEURS Rosenkohl 15/30 2,5kg odz odA
117388 LUKULL Sauce Hollandaise balance, 15 % Fett 10X 1-TE 0dZ 29834 HONNEURS Spinat, gehackt und portioniert 25kg 0dz 0dA
116046 MONDAMIN Feine Speisestarke 4% 2,5kg-FS odZ odA 414951 HONNEURS Gemisemais 2650 ml odZ odZ
107594 MONDAMIN Roux Klassische Mehlschwitze hell 20 kg-KTN (2 x 10 kg) odZ 93958 HONNEURS Blattspinat, portioniert 2,5kg odZ odA
107617 MONDAMIN Roux Klassische Mehlschwitze hell 10 kg-EIM odZ 720724 HONNEURS Paprika, Streifen 3 FB 2,5kg odZ odA
107600 MONDAMIN Roux Klassische Mehlschwitze hell 6 x 1 kg-DOS odzZ 183680 HONNEURS Paprika, Wiirfel 3 FB 2,5kg odzZ odA
Wiirzmittel & Produkte zum Verfeinern Beilagen & Pasta
880411 RAMA Cremefine Kochcreme, auf Pflanzenfettbasis, 15 % Fett 12 x 11-TE odZ 315364 HONNEURS Kartoffel Komplettpiiree, Granulat 3,75 kg (103 Port. a 200 g)
880428 RAMA Cremefine Verfeinerungscreme, auf Pflanzenfettbasis, 24 % Fett 8x 1I-TE 1 121224 PFANNI Blitz-Piiree, Granulatptiree mit Milch 5 kg-KTN (150 Port.) odz 3**
425728 HONNEURS Balkankase, Wiirfel 10x10x10 mm 3k 733298 HONNEURS Knddel halb & halb 4 kg (72 Port. 1 Port. = 2 Knddel je 90 g)
i 1 9 g
aus Kuhmilch, in Lake 45 % 121125 | PFANNI Knédel halb & halb 45 kg-BTL (4 x 183 Knédel) 1
947930 HONNEURS Balkankase, Weichkase aus Kuhmilch, in Lake 45 % Tkg 121118 PFANNI Knddel halb & halb 12 x 1 kg-KTN (12 x 37 Knédel) 1
82082 KNORR Collezione Italiana Raspel-Kase echter Gouda, 48% Fett i.Tr. 6x1 kg-BTL 1,2 164924 HONNEURS Reis, Langkorn Parboiled Spitzen 25kg odZ odA
107549 KNORR Aromat Universal 25 kg-KTN (2 X 12,5 kg) odZ odA 48514 HONNEURS Spétzle, 2 Ei 5 kg odZ
107488 KNORR Aromat Universal 12,5 kg-EIM odZ odA Nahrungsfette & Ole
Jin e KNORR Aromat Universal > kg-EIM odz odA 90285 PHASE Butter Flavour (fliissige Pflanzenfettzubereitung mit 12x 0,9 I-KF 1*
107495 KNORR Aromat Universal 6 x 500 g-DOS odZ odA feinem Butteraroma zum Diinsten, Abschmelzen und Braten)
174978 KNORR Wiirzsauce Sambal Manis — mit Chili und Soja 4x1|-KF 2,4 90247 PHASE Butter Flavour 3x 3,7 I-KF 1*
174985 KNORR Wiirzsauce Pang Gang — mit Chili und Tomate 4x11-KF 2 odA 538244 Combi PHASE (fliissige Pflanzenfettzub. zur Anwendg. im Combi-Dampfer) | 3 x 3,7 |-KF 17 odA
174992 KNORR Wiirzsauce Sunshine Chili — mit Chili und Knoblauch 4x1I-KF 2 odA 538251 Combi PHASE 10 |-KAN 1* odA
317177 KNORR Professional Paprika Paste 2 x 750 g-DOS odZ odA 947923 HONNEURS Natives Olivendl extra 31 odZ odA
317160 KNORR Professional Curry Paste (mild) 2 x 750 g-DOS odZ odA
107259 KNORR Primerba Feine Krduterpasten (pastos) Knoblauch 2x340 g-GL odz odA EEL:: l?ZTJL::i)Iib\L)ck Eé : ISJ?}Sststoffﬂasche ; : Qg ;?):)ssetﬁ/?erungsstoﬁ oder konserviert ) ?c?o?er:;te%ﬁBE:E:;lC:é:?CIemifgjlzsftrk])‘grer?/%fg(ajreernsssss:sgeet C\i\?_‘t{\ffiﬂt B o B
107181 KNORR Primerba Feine Krauterpasten (pastds) Herbes de Provence 2 x 340 g-GL 4 odA DOS = Dose KTN = Karton 3 = mit Antioxidationsmittel ** Bei den Angaben handelt es sich um Zusatzstoffe, die zwar fiir das Trockenprodukt relevant sind, jedoch im zu-
EIM = Eimer TE =Tetra Pak 4 = mit Geschmacksverstarker bereiteten Produkt keine technologische Wirkung mehr haben und deshalb auf der Speisekarte nicht deklariert
FS = Faltschachtel werden muissen.
——
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