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s Parma Schinken ist eine
von der EU geschitzte Ur-
sprungsbezeichnung (g.U.),
welche vorschreibt, dass die
Schweine aus mittel- und
norditalienischen Regionen
wie Emilia-Romagna oder
Venetien stammen missen
und alle weiteren Verarbei-
tungsschritte dort erfolgen.
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Parma Schinken ist ein Juwel
der italienischen Kiiche.

Das einzigartige Mikroklima
der Region um Parma, gepaart
mit dem Wissen und der
Erfahrung von Generationen,
definiert den unvergleichlich
milden und reinen Geschmack
dieser italienischen Spezialitdt.

Parma Schinken wird in
Manufakturen ausschlieflich
in der Region um Parma
hergestellt. Dort, wo das
Lufttrocknen von Schinken
schon seit diber 2000 Jahren
Tradition hat.

Parma Schinken - Reine Natur

Parma Schinken stammt
ausschlieflich von Schweinen,
die in Italien geboren und
aufgezogen sind.

Prosciutto di Parma ist 100%
Natur. Keine Zusatzstoffe,
keine Konservierungsmittel,
keine Geschmacksverstdrker.
Nur die Keulen vom Schwein,
Salz, Luft und viel viel Zeit,
denn Parma
Schinken
reift 12 bis

36 Monate.
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In Italien ist Parma Schinken
die klassische Vorspeise. Diinn
geschnittene Scheiben, pur
oder mit Melone und Feigen,
sind typische Antipasti.

Panino nennen die Italiener
die kleine Zwischenmahlzeit,
ein knuspriges Brotchen, belegt
mit Parma Schinken,
Mozzarella und Tomaten.

Parma Schinken - Purer Genuss

Parma Schinken gehort
zu Spargel, schmeckt
lecker mit Gemiise, Fisch,
Gefliigel oder Fleisch und
verfeinert jedes Reis- oder
Nudelgericht.

Parma Schinken - Eine EU-geschiitzte Spezialitat

Jeder Parma Schinken trigt die
Kirone der Herzége. Das Giitesiegel
garantiert die Herkunft und die
Qualitdit jedes einzelnen Prosciutto 4
di Parma. it

Die “Krone der
Herzége”

Achten Sie auch bei der abgepackten
und vorgeschnittenen Ware auf die
“Krone der Herzoge”.

Parma Schinken steht seit 1996 unter dem Schutz der EU.
Die ,,Geschiitzte Ursprungsbezeichnung" (g.U.) schreibt vor, dass

die Schweine zur Herstellung von Parma Schinken nur aus 10 definierten
Regionen Nord- und Mittelitaliens stammen diirfen

die Keulen nur in einem begrenzten geografischen Produktionsgebiet
rund um die Stadt Parma zu Parma Schinken verarbeitet werden diirfen

Parma Schinken nur im Produktionsgebiet fiir SB-Ware geschnitten
und verpackt werden darf.

Telefon: +46 6131 502-0 - Telefax: +49 6131 592-393 - www.rewe-foodservice.de - kontakt@rewe-foodservice.de



