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..ES IST TRUFFEL-ZEIT!

. Seit rund 2000 Jahren gelten
ol r 2t Trlffeln als eine der wertvolls-

- ten Kilichenzutaten der Welt.

A a2 ¢ - Kaum ein anderes Produkt
. hat die Neugier und Phanta-
s

sie von Dichtern, Philosophen
: - und Naturforschern seit jeher
" — ‘ derart angeregt wie Truffeln.
¥ .-‘
Als die geheimnisvollsten
aller Pilzarten wachsen TrUf-
feln bevorzugt in Laubwal-
dern, an sonnigen Standor-
ten und kalkreichen, recht
lockeren Bdden mit flach-
grundiger Humusschicht.

Die qualitativ hochwertigsten
TrUffeln findet man in Frank-
reich, Italien und Spanien.

FRISCHE TRUFFEL
Herkunft: Italien

Erlesene, schwarze Triiffeln bester Qualitdt, zum Hobeln an Fleisch,
Nudeln, Saucen etc.

Art.-Nr. 674027: Stiick ca. 5-20 g Schalea 200g
Art.-Nr. 674010: Stiick ca. 20-80 g Schalea 200g
Art.-Nr. 673990: Stiick ca. 5-20 g Schalea500g

Art.-Nr. 674003: Stiick ca. 20-80 g Schalea500g
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