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Zutaten (für 20 Stücke)                
  

Menge 

 Biskuitboden 1 (200 g) 
 Amaretto 100 ml 
 Kalter Kaffee  100 ml  

233545 Palenum®  Cappuccino 100 g 
 Mascapone 500 g 

113342 Honig, Honneurs 2  Esslöffel 
 Kakaopulver 2  Esslöffel 

 
Zubereitung: 
Tortenboden in zwei Schichten schneiden und mit einer Schicht den Boden einer 
flachen Form auslegen. Kalten Kaffee mit Palenum®  Cappuccino verrühren. Beide 
Biskuitschichten mit Amaretto und dem Kaffeegemisch tränken. Mascapone und 
Honig mischen, 2/3 der Masse auf den in der Form liegenden Boden streichen. Den 
Boden obenauf legen, die restliche Masse darauf verstreichen und mit Kakaopulver 
bestreuen.  

 
 
 
 
 
 
 
Nährwerte pro Portion       
Energie 191 kcal/ 800 kJ 
Eiweiß 3 g 
Fett 13  g 
Kohlenhydrate 14 g 
 
 
 

Tiramisù 
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