REWE

FOODSERVICE

GeflugelkléRchen auf Ratatouille

Zutaten (fur 10 Portionen) Menge
365871 GeflugelkléR3chen (OFS) 1000 g
359023 Ratatouille (OFS) 1500 g
855044 Honneurs Bio Fussili 400 g

Margarine 40 g
358781 Feinwurzmittel (Kiichengold OFS) 8¢

Zubereitung:

1. Die Geflugelkld3chen nach Anleitung zubereiten.

2. Die Nudeln bissfest kochen, abgief3en und mit der Margarine und Kiichengold
wurzen.

3. Die GeflugelkléRchen auf dem erhitzten Ratatouille anrichten.

N&hrwerte pro Portion

Energie 2036 KJ / 486
Kcal
Eiweil3 21,79
Fett 24,79
Kohlenhydrate 44,3 g
BE 3,5
REWE Foodservice GmbH In Kooperation mit: OFS - Dr. Oetker Food-
Wilhelm-Theodor-Rémheld-Str. 18 Service Deutschland

55130 Mainz
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